PARES BALTA CAVA BRUT B
DO Cava, Espanja

\

Luomu-cava tulee Katalonian alueelta ja siihen on
kaytetty perinteisia Cavan rypalelajikkeita Macabeo,
Parellada ja Xarel-lo. Mausta tai tuoksusta saatat |0y-

taa esimerkiksi sitrusta ja kukkaisuutta.

Al

on espanjalainen pullokypsytetty
kuohuviini. Minimikypsytysaika pullossa on
9 kk, mutta laatutasosta riippuen puhutaan

jopa vuosista. DO Cava -laatuluokitus on
siitd erikoinen, etta se ulottuu eri puolille o
maata. Katalonia on Cavan suurin ja kuului- ~
sin tuotantoalue.
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_ WOLFBERGER
CREMANT D’ALSACE BRUT ;
; AOC Crémant d’Alsace, Ranska
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&

Wolfberger Crémant d’Alsace on mielenkiintoinen se-

koitus Riesling-, Pinot Blanc-, Pinot Auxerrois- ja Pinot

Gris -rypalelajikkeita. Tuoksussa tai maussa saatat ha-
vaita kypsia sitrushedelmia ja keltaista luumua.

-luokitel-

lis-Ranskasta Alsacen viinialueelta. Niilta
vaaditaan vahintaan 12 kk kypsytys, josta
vdhintaan 9 kk ’sur lie’, eli sakkojen paalla.

lut pullokypsytetyt kuohuviinit tulevat koil-
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NICOLAS FEUILLATTE

RESERVE EXCLUSIVE BRUT
AC Champagne, Ranska

Nicolas Feuillatte Réserve Exclusive Brut on tuottajan
valikoiman peruskivi. Rypéalelajikkeina perinteiset samp-
panjan lajikkeet Pinot Noir, Pinot Meunier ja Chardon-
nay. Mausta tai tuoksusta voit |10ytaa esimerkiksi paary-

naa, aprikoosia tai briossia.

on kuuluisin pullokypsy-
tetyista kuohuviineista. Se tulee Ranskasta

Champagnen alueelta. Sielld joskus 1600-1700
-luvuilla samppanja oli vield makeaa ja vailla
kuplia. Se alkoi kuitenkin vahingossa kdyda
pullossa uudelleen ja kuplat tulivat mukaan
juomaan. Ensin kuplimista yritettiin estaa,
sitten siita opittiin pitamaan. Ja ndin syntyi
pullokdymismenetelma, joka muualla kuin

samppanjan alueella on nimeltaan perinteinen

menetelma, méthode traditionnelle.

Pullokypsytetyissa kuohuviineissa on hienostuneet kuplat. Ne syntyvat paineen alla, kun kuplaton perusviini kay
toiseen kertaan pullossa. Kaikki kuohuviinithan eivat ole pullokypsytettyja, edullisemmat kayvat uudelleen useimmiten

tankeissa tai kuplat voidaan yksinkertaisimmillaan jopa kaasuttaa viiniin kuten limuihin.



